
E N T R É E S

P L AT S S I D E S

 
TA RTA R E  D E  T H O N  R O U G E — 1 6 

Galette de maïs, guacamole, sésame (GF)

C E V I C H E  D E  S É R I O L E — 1 7 
Gaspacho de tomate, pickles de moutarde (GF)

F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  AU  T O R C H O N — 1 8
Chutney aigre doux (GF)

 
C A C I O  E  P E P E — 2 5 

 Paccheri, poivre, pecorino (VG)

F I L E T  D E  B A R  — 2 8 
Beurre blanc, légumes du soleil

N E W- Y O R K  B U R G E R — 2 9 
Steak wagyu, sauce BBQ, 

spicy cheddar coulant & frites

 S A L A D E  G R A N D S 
V O YA G E U R S — 2 3 

Poulet jaune des Landes, Comté, 
grenade, pickles de concombre, croûtons

B R O C H E T T E  D E  B O E U F 
WA G Y U — 3 0 

Romarin, aïoli végétal, herbes fraîches & 
frites

L O B S T E R  R O L L — 2 7
Cebettes, pickles d’oignons rouges 

& frites

F R I T E S — 6 
(VE - GF)

S A L A D E  V E R T E — 6 
(VE - GF)

L É G U M E S  D E  S A I S O N — 7
(GF - VG)

D E S S E R T S

S N I C K E R S  N O S TA L G I E — 1 3
Chocolat dulcey & cacahuète (VG)

PAV L O VA  À  L’A B R I C O T— 1 4
Crème fouettée au mascarpone, compotée 

d’abricot,  pêche fumée
(GF - VG)

 N E W- Y O R K  C H E E S E C A K E — 1 2 
Caramel beurre salé (VG)

 TA R T E  AU  C I T R O N — 1 3 
Citron jaune, gel de yuzu

B U R R ATA — 1 5 
Carpaccio de tomates anciennes, huile de verveine,

 épices Dukkah, gelée de melon (VG - GF)

 M A C  &  C H E E S E  B A L L S — 1 5
Emmental & cheddar (VG)

 C A R PA C C I O  D E  PA S T È Q U E — 1 4
Marinade au soja, trio de sésame, huile verte (VG - GF)

Toutes nos viandes sont d’origine française, américaine ou japonaise.
Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Les règlements par chèques ne sont pas acceptés. Nous tenons à disposition un menu des allergènes. 

V E  :  V E G A N  G F  :  G L U T E N - F R E E  V G  :  V E G E TA R I E N

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E — 1 2 
Salade verte & noix (GF - VG)



S TA R T E R S

M A I N S I D E S

 
R E D  T U NA  TA RTA R E — 1 6 

Crispy tacos, guacamole, sesame (GF)

A M B E R J A C K  C E V I C H E — 1 7 
Tomato gazpacho, mustard pickles  (GF)

T R A D I T I O N A L  D U C K  F O I E  G R A S — 1 8
Sweet and sour chutney (GF)

 C A C I O  E  P E P E — 2 5 
Paccheri, pepper, pecorino (VG)

S E A  B A S S  F I L L E T— 2 8 
Beurre blanc, seasonal vegetables

N E W- Y O R K  B U R G E R — 2 9 
Wagyu steak, BBQ sauce, spicy cheddar 

& fries

 G R A N D S  V O YA G E U R S 
S A L A D — 2 3 

Yellow chicken from Landes region, 
Comté, pomegranate,  cucumber pickles, 

croutons

 WA G Y U  B E E F  S K E W E R — 3 0 
Rosemary, vegetable aioli sauce, fresh 

herbs & fries

L O B S T E R  R O L L — 2 7
Spring onion, pickled red onions & fries

F R E N C H  F R I E S — 6 
(VE-GF )

G R E E N  S A L A D — 6 
(VE - GF)

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S — 7
(GF - VG)

D E S S E R T S

S N I C K E R S  N O S TA L G I A — 1 3
Dulcey chocolate & peanuts (GF - VG)

A P R I C O T  PAV L O VA — 1 4
Mascarpone whipped cream, apricot compote, 

smoked peach (GF - VG)

 N E W  Y O R K  C H E E S E C A K E — 1 2 
Salted caramel butter (VG)

 L E M O N  TA R T— 1 3 
Lemon, yuzu gel

B U R R ATA — 1 5 
 Heritage tomato carpaccio, verbena oil, dukkah mix of spices,

melon jelly  (VG - GF)

 M A C  &  C H E E S E  B A L L S — 1 5
Emmental & cheddar (VG)

WAT E R M E L O N  C A R PA C C I O — 1 4 
Soy marinade, sesame trio, green oil  (VG - GF)

V E  :  V E G A N  G F  :  G L U T E N - F R E E  V G  :  V E G E TA R I E N

C H E E S E  P L AT E — 1 2 
Green salad & walnuts (GF - VG)

All our meats are of French, American or Japanese origin.
Our prices are in euros and include taxes and service. Cheques are not accepted. We have an allergen menu available.


