
E N T R É E S

P L AT S S I D E S

 
V E N T R È C H E  D E  T H O N  M A R I N É  — 1 8 

Avocat fumé, huile verte 

H U Î T R E S  P O C H É E S  N ° 3  X 3 — 1 6 
Espuma d’asperges, noix, gelée de citron yuzu (GF)

G R I L L E D  C H E E S E  S A N D W I C H — 1 4
Soupe à la tomate (VG)

AU B E R G I N E  R Ô T I E — 2 2 
 Pickles de moutarde, salsa Verde, 

sauce Ranch & salade d’herbes (VE)

B A R  D E  L I G N E — 3 0 
Asperges blanches et vertes, beurre blanc, 

& huile verte

N E W- Y O R K  B U R G E R — 2 5 
Steak Wagyu, sauce BBQ, 

spicy cheddar coulant, coleslaw & frites

S A L A D E  C É S A R —  2 3 
Poulet jaune des Landes croustillant, 

 câpres & croutons

S T E A K  D E  PA L E R O N 
WA G Y U  A M E R I C A I N — 3 2 

Sauce French Tartare & frites

L O B S T E R  R O L L — 2 5
Mayonnaise yuzu & frites

F R I T E S  — 6 
(VE - GF)

S A L A D E  V E R T E — 6 
(VE - GF)

C O L E S L AW— 6
(VE - GF)

L É G U M E S  D E  S A I S O N — 7 
(VE - GF)

D E S S E R T S

N O S TA L G I E  D U L C E Y— 1 4
Chocolat blanc dulcey 

& praliné cacahuète

VA C H E R I N  G L A C É — 1 3
Glace vanille, crème fouettée & fraises

C H E E S E C A K E — 1 2 
Caramel beurre salé

S PA R K L I N G  C H O C O L AT E 
C O R N  F L A K E S — 1 3 

Corn Flakes pétillant au chocolat 
caramélisés & ganache chocolat fondant

PÂT É  C R O Û T E  D E  L É G U M E S — 1 4 
Sauce aïoli (VG ) 

M A C  &  C H E E S E  B A L L S — 1 2
Emmental & cheddar (VG)

TA R T E L E T T E 
P E T I T S  P O I S  &  F R A I S E S — 1 5 

Crème de chèvre cendré & jus de petit pois (VG ) 

Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Les règlements par chèques ne sont pas acceptés. Nous tenons à disposition un menu des allergènes. 

V E  :  V E G A N  G F  :  G L U T E N - F R E E  V G  :  V E G E TA R I E N

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E —  1 2 
Salade verte & noix


