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CAPPEL DE LAILLEURS

Gambero Rosso facon Tempura 17

Salade de chou, mayonnaise jalapenos
et sirop d'erable, sesame

Paté en Crolte Maison Verot 17
Vice-Champion du Monde 2011

Soupe a l'oignon et Miso 14

Crouton au beurre a l'ail, comté rape (VG)

PREMIERS HORTZONS

Pain Perdu Latitude 28

Brioche Maison LALQOS, poulet
marine au lait de Ribos, sirop d'erable,
cheddar jeune

Filet de boeuf Black Angus 32

Mais au sumac grille au barbecue

Gnocchis de patate douce 25

Pesto d'epinard, tombe d'epinard,
pois chiches croquants (VG)

Chou Pointu roti 22

Sauce ail confit, sesame et yaourt

Filet de Bar de nos cotes 27

Risotto de celeri au ras el-hanout,
beurre blanc

Lobster Roll 27

Homard, cebette, pickles d'oignons
rouges, mayonnaise

DERNIERE £SCALE

Tarte Nostalgie 13

Creme fouettee au chocolat dulcey,
praliné cacahuete

Palet Breton mousse d’avocat 12

Brunoise de mangue, coulis fruit de
la passion

Ceviche de Bar 16

Mangue, hibiscus, vinaigre de Xeres

Tarte aux Champignons 14

Feuille de bricR, pleurottes, champignon
homard, pomme Granny Smith (VG)

Arancini au vieux Parmesan 15

Bisque de homard, coulis de cresson

SIDES

Frites maison 6
(VE- GF)

Salade verte 6
(VE- GF)

Légumes de saison
de la Maison Colom 7

(GF - V@)

Coeur fondant au chocolat 12
Valrhona et cookie

Glace vanille, speculoos

La Figue 13

Compote de figue, figues fraiches,
praline pistache

Assiette de Fromage de La Maison 4 Hommes 14

VE . Vegan GF . Gluten-free VG : Vegetarien

Toutes nos viandes sont d'origine francaise, americaine ou japonaise.
Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Les reglements par cheques ne sont pas acceptes.
Nous tenons a disposition un menu des allergenes.
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STARTERS

Tempura-style red shrimps 17 Sea bass ceviche 16

Cabbage salad, jalapeno mayonnaise, Mango, hibiscus, Xérés vinegar
maple syrup, sesame seeds

Paté en Crolte from La Maison Verot 17 Mushroom tart 14

Brick pastry, oyster mushrooms, lobster

2011 World Vice-Champion mushrooms, Granny Smith apple ( VG)

Onion soup and MIso 14
Garlic butter crouton, grated Comte cheese (VG) Arancini with aged Parmesan cheese 15

L obster bisque, watercress coulis

MAINS

French Toast Latitude 28
LALOS brioche, young cheddar cheese
chicken marinated in Ribos milk, maple syrup, S | D [ S
Black Angus beef tenderloin 32
Barbecue-grilled sumac corn French fries 6
Sweet potato gnocchi 25 (VE- GF)
Spinach pesto, spinach, crunchy chickpeas (VG)
Green salad 6
Grilled cabbage 22 VE- GF)
Confit garlic, sesame, and yogurt sauce
Seasonal vegetables 7
Sea Bass Fillet 27 from Maison Colom
Celery risotto with ras el hanout, 2=t Ve
beurre blanc sauce
Lobster Roll 27
Lobster, spring onion, red onion picRles,
mayonnaise
Nostalgia pie 13 Chocolate Cookie Fondant Heart 12
Dulcey chocolate whipped cream, vanilla ice cream, speculoos
peanut praline
Breton biscuit with avocado 12 he Fig 13
Brunoise of mango, passion fruit Fig ey LEAEEURRY 4 L
coulis pratige
Assiette de Fromage de La Maison 4 Hommes 14

VE . Vegan GF . Gluten-free VG : Vegetarian

All our meat is sourced from France, the United States, or Japan.
Our prices are in euros and include tax and service. We do not accept payment by check.
An allergen menu is available upon request.




