
L'A P P E L  D E  L'A I L L E U R S

Soupe à l'oignon et Miso 
Croûton au beurre à l'ail, comté  (VG)

14

Pâté en Croûte Maison Verot 17

Tarte aux Champignons
Feuille de brick, pleurottes, champignon 
homard, pomme Granny Smith (VG)

14

P R E M I E R S  H O R I Z O N S

Gnocchis de patate douce
Pesto d'épinard, tombé d'épinard, 
pois chiches croquants

25

25

Filet de Bar
Risotto de céleri au ras el-hanout, beurre 
blanc

27

Plat du jour

S I D E S

Frites maison
(VE- GF)

6

Légumes de saison 
de la Maison Colom

(GF - VG)

7

Salade verte
(VE- GF)

6

D E R N I è R E  E S C A L E

Tarte Nostalgie
Crème fouettée au chocolat dulcey, 
praliné cacahuète

13

VE : Vegan GF : Gluten-free VG : Végétarien
Toutes nos viandes sont d’origine française, américaine ou japonaise.

Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Les règlements par chèques ne sont pas acceptés. 
Nous tenons à disposition un menu des allergènes. 

La Figue
Compoté de figue, figues fraîches, 
praliné pistache

13

Cœur fondant au chocolat Valrhona et cookie 
Glace vanille, spéculoos

12

F O R M U L E  D é J E U N E R
Entrée, Plat ou Plat, Dessert 25 Entrée, Plat, Dessert 29
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